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MOJE ŠKOLA
 (specifikace tématu)
Samostatná závěrečná práce

Učební obor: 65 - 51 – H/01 Kuchař - číšník 
Třída: III.C
Školní rok: 2021/2022
Jméno: Jana Nováková

Čáslav – červen 2022
Anotace

Tato práce s názvem „……………….…………“ byla zpracována jako samostatná odborná práce 
v rámci učebního oboru Kuchař – číšník, absolvovaného na Středním odborném učilišti v Čáslavi, v období od září 2019 do června 2022. Práce je zaměřena na …………………………………… .
Prohlášení

Prohlašuji, že jsem samostatnou odbornou práci vypracoval/-a samostatně s využitím poznatků získaných v průběhu vzdělávání a studiem odborné literatury a všechny citace a prameny jsem řádně vyznačil/-a v textu. Veškerou použitou literaturu a podkladové materiály uvádím v přiloženém seznamu literatury. 
V ……………… dne …………… 2022   

Podpis



Jana Nováková
Obsah  
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ÚVOD
4

1 
ŘEŠENÍ PRÁCE
X
1.1 Charakteristika vylosované příležitosti 
X

1.2
Návrh slavnostního menu (minimálně 6 chodů)
X
1.3 Objednávka akce
X
1 4 Žádanka na inventář – výseč tabule pro 2 osoby                                      X

1.5 Nákres tabule se zasedacím pořádkem, včetně rozmístění výzdoby        X

1.6 Nákres prostředí pro 1 osobu, včetně popisu                                            X

1.7 Charakteristika jednoho teplého pokrmu ze slavnostní menu                  X

1.8 Vypracování kalkulace (10 porcí, režijní náklady 180 % )                      X
1.9 Normování na 4 porce                                                                              X   

1.10 Technologický postup                                                                            X

1.11 Popis úpravy pokrmu na talíři                                                                X

1.12 Popis hlavní suroviny vybraného pokrmu                                              X

1.13 Servis hlavního chodu včetně nápojů                                                     X

1.14 Časový harmonogram gastronomické akce                                            X

1.15 Vyúčtování akce                                                                                     X     
2 
CIZOJAZYČNÁ ČÁST 
X

2.1
Překlad menu 
X

2.2
Stručná charakteristika podávaných pokrmů a nápojů
X

3 
ZÁVĚR – splnění cílů práce
X

      Seznam použité literatury
X    
      Přílohy
X
Formální úprava závěrečné práce: 
- práce bude zřetelně rozdělena na část teoretickou a část praktickou; 

- úvodní stránky: titulní stránka, anotace, prohlášení o autorství, obsah práce; 

- text na listech formátu A4 v textovém editoru WORD 6.0 a vyšším, zpracovaný laserovou nebo inkoustovou tiskárnou; 
- nastavená velikost písma 12 netučných bodů; typ písma „Times new roman“; řádkování 1,5; text odstavců zarovnán do bloku; 

- vzhled stránky: nahoře, dole, vpravo, vlevo 2,5 cm, u hřbetu 0 cm, záhlaví a zápatí 1,25 cm; 

- číslování: str. 1 - titulní strana (nečísluje se),
- str. 2 - anotace 
-str. 3 - prohlášení o autorství, 
- str. 4 - vygenerovaný obsah

- str. 5 a dále - vlastní text; 

- číslování stránek se uvádí v zápatí uprostřed; 

- přílohy se číslují samostatně; 

- obrazové a grafické doplňky lze integrovat do textu nebo uvést v příloze; 

- u převzatého textu a informací se uvádí odkaz na použitou literaturu, která je prezentována formou bibliografických citací podle platné normy ISO 690 v závěru práce na stránce
- Seznam použité literatury a zdrojů
Poznámka: 

Účastník předkládá závěrečnou práci ve dvou vyhotoveních v kroužkové vazbě

Tiskneme po lícové stránce.

- Dodržení citační normy ISO 690 (možno použít webový portál: https://www.citace.com/)

- Seznam použité literatury a pramenů
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